butidos Juan Flores es una empresa dedi-
cada a la elaboracion de embutidos tradicionales de

Navarra como son la chistorra y el chorizo.

Calidad y servicio son nuestras premisas. Con estas
dos caracteristicas aseguramos garantia del produc-
to, rapidez en el servicio y trato personal con el

cliente.

Desde hace afios estamos presentes en todo el te-
rritorio nacional habiendo traspasado fronteras.
Asi mismo en algunos puntos de Europa como Ale-
mania, Paises Bajos, Bélgica, Dinamarca, Suecia,
Emiratos Arabes, etc., podemos encontrar produc-

tos de nuestra casa.

Reyno
OV

CODIGO DE AUTORIDAD DE CONTROL UE: "ES-ECO-025-NA"

EMBUTIDOS ARTESANOS
JUAN FLORES

Poligono industrial Utzubar s/n
31839 Arbizu - Navarra - Spain

Tel. 948 460 499 - Fax. 948 461 507
info@embutidosjuanflores.com
www.embutidosjuanflores.com

Visite nuestra tienda online

y adquiera nuestros productos
www.chistorradenavarra.com
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Nuestros /m&a‘m

butidos Juan Flores elabora de forma
artesanal productos de primera calidad, siguiendo

una tradicion familiar de mas de 40 afos.

Nos dedicamos a la elaboraciéon de
chistorra y de chorizo fresco. Hemos
logrado que nuestros productos sean de
una calidad excepcional teniendo como propias

la garantia de productos artesanos otorgada por el
Gobierno de Navarra con las distinciones de los logos de
Reyno Gourmet y siendo pioneros en la produccién de

Chistorra Ecoldgica.

En este sentido, hay que destacar que elaboramos nuestros
productos casi a diario para que lleguen al consumidor con la
mayor frescura y garantia conservando todas sus cualidades
organolépticas. Utilizamos carnes de la maxima calidad, pi-

mentones y ajos de maximo aroma y sabor.

Para que la chistorra y el chorizo fresco conserven todas sus
caracteristicas se presentan envasados individualmente al
vacio o en bolsas en atmdsfera protectora de aproximada-

mente 2 kg.

Cé}z} * Tresce

Mstro chorizo, de excelente sabor, se puede combinar

Cé torra

Mstra experiencia y dedicacion nos han convertido en au-

ténticos especialistas en la elaboracién de chistorra artesana de con un gran nimero de platos, enriqueciéndolos y constituyen-

primera calidad. do un componente ideal en nuestra dieta.

Ingredientes: Magro y tocino de cerdo, pimenton, sal y ajo. Ingredientes: Magro y tocino de cerdo, pimentén, sal y ajo.

La chistorra de Embutidos Juan Flores es un producto artesano Embutidos Juan Flores elabora el chorizo fresco de forma arte-
tipico de Navarra. Una de sus caracteristicas principales consiste sana sin conservantes ni colorantes, utilizando al igual que en la
en que su proceso de oreado se realiza en un periodo de tiempo chistorra, carne de cerdo de primera calidad.
adecuado a un producto de este calibre, lo que permite el desa-
rrollo de aromas y sabores tnicos en este tipo de productos. La El producto se presenta en sartas envasadas a granel para el
otra caracteristica importante son las materias primas empleadas canal de hosteleria y en porciones para el lineal de alimentacién.
donde destacan especialmente las selectas carnes y el pimenton

de Murcia de la mas alta calidad. Su conocida forma alargada y es- Este producto no contiene gluten ni lactosa ni productos quimi-
trecha junto con su color rojo procedente del pimentén la hacen cos en su elaboracion.

reconocible y apetecible por todo el mundo.

La chistorra artesana no lleva conservantes por lo que ha de man-
tenerse a una temperatura de entre 0 y 5° y consumirse en breve

una vez abierto el envase.

Este producto no contiene gluten ni lactosa ni productos quimi-

cos en su elaboracion.



